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SEPT.

14:00 Palabras de bienvenida de los organizadores Revista Canal Horeca, Chile  
  Gastronomía, Real Visión y  
  Gastronomía Local Chile

14:10 El gran objetivo del SCWC en Chile Heinz Whuth, "Soy Ciencia   
  y Cocina"

14:40 Innovación en el Canal HORECA Luis Alberto Yapur, Director  
  ACHIGA y Director ejecutivo  
 Aliservice

15:00 Aplicación movil CIGA (Ciencia, Innovación, María Alejandra Espinoza,  
 Gastronomía y Alimentos). Proyecto de Directora comercial Ciga 
 vinculación y colaboración en tiempo real Chile SpA 

15:20 Alga Viva: aprendizaje + servicio para una Paulina Larrondo, Académica 
 alimentación saludable Facultad de Medicina,    
  Universidad de Chile y    
  Fundadora Hierbas de mar

15:40 Propuesta programática del servicio Constanza Silva, Sercotec 
 destinada a emprendedores, empresas 
 y organizaciones 

16:00 Impulso Gastronómico Local: Casos de éxito  HUB Gastronómico: Millaray 
 y herramientas para fortalecer la  Delgado, Fundadora de
 profesionalización, innovación y  Mailén y Analía Olguín,  
 sostenibilidad de los emprendimientos  Fundadora de Arigatito
 gastronómicos de Santiago 

16:30 Innovación y tecnología en máquinas  Luis González, Icemel
 de helados

17:00 Innovación para equipos gastronómicos Hevert Galue Acosta, H & G

17:20 ¿Y si el aceite de oliva pudiera ser untable? Felipe Araya, Culinary

18:00 La ciencia de los alimentos: línea de tiempo   Felipe Yáñez, Aliméntate   
 y hacía donde vamos Consultores
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12:00 Palabras de bienvenida de los organizadores Revista Canal Horeca, Chile  
  Gastronomía, Real Visión y  
  Gastronomía Local Chile

12:15 Desafíos y oportunidades de la alimentación Paulina Campos, Fundadora 
 basada en plantas en el canal HORECA de Vive Vegano Horeca

12:30 Crecimiento y oportunidades del mercado  Mauricio Serrano, Director   
 Plant Based Veganuary Chile

12:45 Conversatorio Plant Based Fabiola Ruíz, Gerente    
  General Vefun; Carlos    
  Zúñiga, Fundador de Yasai   
  Sushi; José Ignacio Toledo,  
  CEO de VeganMobile

13:15 I + D y maquila alimentos Plant Based Eduardo Arias, CEO de Take  
  Protein

13:30 Taller: "Macarons Veganos" Chef Karla Díaz, Espacio   
  Dulce

14:00 El negocio de las infusiones naturales Leonardo Caiafa, Ceu Drinks 
 gasificadas y su medalla de oro en Brasil 

14:15 Entrevista: El amplio mercado de las  Cindy Muñoz, Fundadora   
 proteínas vegetales y una mirada al  Estación Natural
 mercado asiático

ActividadHora Presentan
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14:30 Bollería y panadería vegana Carolina Henríquez, 
  Chef Ejecutiva y CEO de   
  Tierra Libre

14:45 Proteína Vegetal en acción: "Innovación,  IIMAS, Socio Achiga
 nutrición y versatilidad para la gastronomía 
 actual"

15:10 Taller demostrativo Plant Based y Sin Gluten Camila Tobar, MYFOODS

15:40 Entrevista en vivo: Resultados de incluir Jorge Sánchez, Socio 
 opciones Plant based en la carta de un Fundador Bestia Tacos  
 restaurante tradicional 

16:00 Entrevista: Oliva y Chía, más que aceites Aceites La Custodia 
 tradicionales 

16:15 Naranjita llega a Santiago: Intervención  Andrea Escobar y Francisco  
 urbana en Festival Santiago VEGAN Escobar Fundadores de   
  Naranjita

16:30 Experiencia desde los inicios del  Claudia Montecinos,    
 emprendedor hasta la góndola de  Fundadora Alun Gluten Free  
 supermercado 

16:45 Experiencia desde los inicios del  Carolina Blanco, Fundadora  
 emprendedor hasta la góndola de Quesos Pepilu 
 supermercado

17:00 Exhibición Emprendedores  
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12:00 Palabras de bienvenida de los organizadores Revista Canal Horeca, Chile  
  Gastronomía, Real Visión y  
  Gastronomía Local Chile

12:15 Ciencia y sabor en Pectinas Aplicadas Sorrento Lonquén

12:40 Presentación del proyecto "Documentales  Esteban Gutiérrez, Agencia  
 Islas de Chile, Isla Rapa Nui" Real Visión

13:00 Conversatorio: Colaboración gastronómica  Javier Arancibia, Gerente de  
 2026 Rapa Nui Cooperativa Kape Rapa Nui

13:30 Entrevista: Emprendimientos de la tierra a  Margarita Mazumi González,  
 la mesa: Harina de lúcuma en la V región" Fundadora Mazumi

13:45 Aplicación tecnológica de "Vinos de Chile  Javier Ferrand, Agencia   
 para el Mundo" Luzkrudo

14:10 Tradición de agricultores de Peumo:  Francisco Escobar, Gerente  
 Innovando en estrategias de negocios operaciones y Socio; 
 en Santiago Andrea Escobar, Socia    
  Agrícola Escobar

14:30 Al rescate del descarte de fruta chilena Atama Foods  
 mediante innovación tecnológica 

15:00 Sopeando Chile: Ingredientes nobles para Rocío Moraga, Socia 
 sopas y cremas naturales  Fundadora Sopeando Chile

15:30 León & Zincker: Del Maule a la poética de Andrea León y Jorge Zincker, 
 la copa y su historia como ganadores Socios  Fundadores León & 
 internacionales en Londres Zincker

15:45 Charla "La Fermentista: Vegetales Trinidad Volker, Fundadora  
 y fermentación" La Fermentista

16:00 Inicio Networking HORECA: Dinámica  Organizadores ACHIGA y 
 entre compradores, productores y Gastronomía Local Chile 
 comercializadores canal Horeca y 
 Espacio Food&Service  

ActividadHora Presentan
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AUSPICIAN:

COLABORAN:REGIÓN INVITADA:PAÍS INVITADO:

PATROCINAN:

ORGANIZA:

www.espaciofoodservice.cl
Obtén tu ticket en


