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Q
Hall 1

MARTES

SEPT.

Palabras de bienvenida de los organizadores

Revista Canal Horeca, Chile
Gastronomia, Real Vision y
Gastronomia Local Chile

14:10 El gran objetivo del SCWC en Chile Heinz Whuth, "Soy Ciencia
y Cocina"
14:40 Innovacion en el Canal HORECA Luis Alberto Yapur, Director
ACHIGA y Director ejecutivo
Aliservice
15:00 Aplicacion movil CIGA (Ciencia, Innovacion, Maria Alejandra Espinoza,
Gastronomia y Alimentos). Proyecto de Directora comercial Ciga
vinculacion y colaboracion en tiempo real Chile SpA
15:20 Alga Viva: aprendizaje + servicio para una Paulina Larrondo, Académica
alimentacion saludable Facultad de Medicina,
Universidad de Chile y
Fundadora Hierbas de mar
15:40 Propuesta programatica del servicio Constanza Silva, Sercotec
destinada a emprendedores, empresas
y organizaciones
16:00 Impulso Gastrondmico Local: Casos de éxito HUB Gastronomico: Millaray
y herramientas para fortalecer la Delgado, Fundadora de
profesionalizacion, innovacion y Mailén y Analia Olguin,
sostenibilidad de los emprendimientos Fundadora de Arigatito
gastronomicos de Santiago
16:30 Innovacion y tecnologia en maquinas Luis Gonzalez, Icemel
de helados
17:00 Innovacion para equipos gastrondmicos Hevert Galue Acosta, H & G
17:20 .Y si el aceite de oliva pudiera ser untable? Felipe Araya, Culinary
18:00 La ciencia de los alimentos: linea de tiempo  Felipe Yanez, Aliméntate

y hacia donde vamos

Consultores
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12:00 Palabras de bienvenida de los organizadores Revista Canal Horeca, Chile
Gastronomia, Real Vision y
Gastronomia Local Chile

12:15 Desafios y oportunidades de la alimentacion Paulina Campos, Fundadora
basada en plantas en el canal HORECA de Vive Vegano Horeca

12:30 Crecimiento y oportunidades del mercado Mauricio Serrano, Director
Plant Based Veganuary Chile

12:45 Conversatorio Plant Based Fabiola Ruiz, Gerente

General Vefun; Carlos
Zuniga, Fundador de Yasai
Sushi; José Ignacio Toledo,
CEO de VeganMobile

13:15 | + D y maquila alimentos Plant Based Eduardo Arias, CEO de Take
Protein

13:30 Taller: "Macarons Veganos" Chef Karla Diaz, Espacio
Dulce

14.00 El negocio de las infusiones naturales Leonardo Caiafa, Ceu Drinks

gasificadas y su medalla de oro en Brasil

14:15 Entrevista: El amplio mercado de las Cindy Munoz, Fundadora
proteinas vegetales y una mirada al Estacion Natural
mercado asiatico
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14:30 Bolleria y panaderia vegana Carolina Henriquez,
Chef Ejecutiva y CEO de
Tierra Libre
14:45 Proteina Vegetal en accion: "Innovacion, IIMAS, Socio Achiga
nutricion y versatilidad para la gastronomia
actual”
15:10 Taller demostrativo Plant Based y Sin Gluten Camila Tobar, MYFOODS
15:40 Entrevista en vivo: Resultados de incluir Jorge Sanchez, Socio
opciones Plant based en la carta de un Fundador Bestia Tacos
restaurante tradicional
16:00 Entrevista: Oliva y Chia, mas que aceites Aceites La Custodia
tradicionales
16:15 Naranijita llega a Santiago: Intervencion Andrea Escobar y Francisco
urbana en Festival Santiago VEGAN Escobar Fundadores de
Naranjita
16:30 Experiencia desde los inicios del Claudia Montecinos,
emprendedor hasta la gondola de Fundadora Alun Gluten Free
supermercado
16:45 Experiencia desde los inicios del Carolina Blanco, Fundadora
emprendedor hasta la gondola de Quesos Pepilu
supermercado
17:00 Exhibicion Emprendedores
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ﬁ—j. Presentan

Palabras de bienvenida de los organizadores Revista Canal Horeca, Chile

Gastronomia, Real Vision y
Gastronomia Local Chile

12:15 Ciencia y sabor en Pectinas Aplicadas Sorrento Lonquén

12:40 Presentacion del proyecto "Documentales Esteban Gutiérrez, Agencia
Islas de Chile, Isla Rapa Nui" Real Vision

13:00 Conversatorio: Colaboracion gastronomica Javier Arancibia, Gerente de
2026 Rapa Nui Cooperativa Kape Rapa Nui

13:30 Entrevista: Emprendimientos de la tierra a Margarita Mazumi Gonzalez,
la mesa: Harina de lucuma en la V region" Fundadora Mazumi

13:45 Aplicacion tecnologica de "Vinos de Chile Javier Ferrand, Agencia
para el Mundo" Luzkrudo

14:10 Tradicion de agricultores de Peumo: Francisco Escobar, Gerente
Innovando en estrategias de negocios operaciones y Socio;
en Santiago Andrea Escobar, Socia

Agricola Escobar

14:30 Al rescate del descarte de fruta chilena Atama Foods
mediante innovacion tecnoldgica

15:00 Sopeando Chile: Ingredientes nobles para Rocio Moraga, Socia
sopas y cremas naturales Fundadora Sopeando Chile

15:30 Ledn & Zincker: Del Maule a la poética de Andrea Leon y Jorge Zincker,
la copa y su historia como ganadores Socios Fundadores Ledn &
internacionales en Londres Zincker

15:45 Charla "La Fermentista: Vegetales Trinidad Volker, Fundadora
y fermentacion” La Fermentista

16:00 Inicio Networking HORECA: Dinamica Organizadores ACHIGA y

entre compradores, productores y
comercializadores canal Horeca y
Espacio Food&Service

Gastronomia Local Chile
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7 SERVICE ESPACIO RIESCO

Obtén tu ticket en
www.espaciofoodservice.cl

ORGANIZA:

¢Fisa

AUSPICIAN:

> 2?);?_' &
4 IZ +marsol 2
aramark  carozzi — By Nestie

nvtrisco. ( PFalimentos

Good food, Good life

PAIS INVITADO: REGION INVITADA: COLABORAN:

Ex
AMBASSADE

DE FRANCE (‘3 CCI FRANCE CHILI
AU CHILI ———— Camara de Comercio e Industria

Liberté
Egalité
Fraternité
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